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Primi

Orata in Foglia di Lattuga di Mare Cotta a Bassa Temperatura, Tartare di Branzino*
e Cetriolo al Gin, Sfera di Polpo e Provola AȀumicata 1, 2, 3, 4, 5, 7, 8, 9

Uovo 65°, Nuvola di Carbonara, Verdure al Burro e Crumble di Olive
1, 3, 7, 8, 9

Tartare di Tonno Rosso con Uovo
3, 4, 7, 9

Tris di Tartare: Tonno al Bloody Mary, Branzino, Pompelmo e Aneto,
Gamberi Rosa e Avocado 1, 2, 3, 4, 5, 7, 8

Turbante di Rombo Chiodato con Asparagi, Gamberoni e Ricci di Mare
1, 3, 7, 8, 9

Tartare di Manzo con Armagnac
1, 3, 5, 7, 8, 9

Composizione di Quaglia, Foie Gras e Cardoncelli
1, 3, 5, 7, 8, 9

Agnolotti Brasati, Riduzione di Gorgonzola, Clorofilla di Cima di Rapa e Parmigiano
1, 3, 5, 7, 8, 9, 12

Fettuccine alla Crispi (Pomodoro Pachino, Burrata, Basilico e Guanciale Croccante)
1, 2, 3, 4, 7, 9, 12, 14

Maltagliati alla Clorofilla di Spinaci con Ragù di Cappone, Porcini e Prugne
1, 2, 4, 7, 9, 12, 14

Ravioli Fumè di Spigola, Pomodoro Confit e Centrifuga di Crostacei
1, 2, 3, 4, 7, 9, 12, 14

Teneroni allo ZaȀerano con Astice e Melanzane, Mousse di Baccalà Mantecato al Latte
1, 2, 3, 4, 7, 9, 12, 14

Linguine al Sugo di Astice
1, 2, 4, 9, 12, 14

Spaghetti Neri alla Chitarra, Zenzero e Aglio, Carpaccio di Gamberi
1, 3, 4, 7, 8, 9, 12, 14

Scialatielli al Basilico con Ragù di Orata e Porcini su Crema di Zucca Invernale
1, 2, 4, 7, 9, 12, 14

* Questo prodotto viene da noi trattato con abbattimento a -20° per 24 ore, oppure già abbattuto dal fornitore che
lo dichiara adatto al consumo crudo o cotto come imposto dal DDL53 1/92 in attuazione della direttiva 91/493/CEE.

Si prega di informare immediatamente lo staȀ circa allergie e/o intolleranze.

Antipasti



€ 10 x 100gr
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€ 30Vitello in Tre Cotture, Brasato alla Birra, Bassa Temperatura con Spuma di Melanzane
e Crumble di Frutta Secca, al Forno 1, 3, 5, 6, 7, 8, 9, 10, 12

Filetto alla Crispi (Filetto di Manzo, Foie Gras, Tartufo Nero e Riduzione al Barolo)
1, 3, 5, 6, 7, 8, 9, 10, 12

Fantasia di Ombrina, Carciofi Croccanti e Crema Fondente di Zucca
1, 3, 4, 7, 9, 12, 14

Branzino, Finocchietto, Lime e Sfuma di Vino Bianco
1, 3, 4, 7, 9, 12, 14

Filetto di Tonno Siciliano Steccato al Foie Gras in Crosta di Pistacchio,
Aceto Balsamico Tradizionale di Modena 1, 3, 4, 7, 8, 9, 11

Si avvisa  la gentile clientela che negli alimenti preparati o venduti in questo esercizio
possono essere contenuti ingredienti o coadiuvanti considerati allergeni

1. CEREALI CONTENENTI GLUTINE:
grano segale, orzo, avena, farro, kamut,
o prodotti derivati

2. CROSTACEI
e prodotti a base di crostacei

3. UOVA
e pe prodotti a base di uova

4. PESCE
e prodotti a base di pesce

5. ARACHIDI
e prodotti a base di arachidi

6. SOIA
e prodotti a base di soia

77. LATTE
e prodotti a base di latte (lattosio)

8. FRUTTA A GUSCIO
e loro prodotti (mandorle, noci, pistacchi,
noci pecan, macadamia del brasile di acagiù)

9. SEDANO
e prodotti a base di sedano

10. SENAPE
e pe prodotti a base di senape

11. SEMI DI SESAMO
e prodotti a base di semi di sesamo

12 ANIDRIDE SOLFOROSA
e solfiti in concentrazione superiore a 10mg/kg
o 10mg/litro in termini di SO2 totale

13. LUPINI
e pe prodotti a base di lupini

14. MOLLUSCHI
e prodotti a base di molluschi

Astice alla Griglia, al Vapore, alla Catalana
2, 9, 12

Pesce del Giorno 

Pane a Persona: 10%Servizio:

* Questo prodotto viene da noi trattato con abbattimento a -20° per 24 ore, oppure già abbattuto dal fornitore che
lo dichiara adatto al consumo crudo o cotto come imposto dal DDL53 1/92 in attuazione della direttiva 91/493/CEE.

Si prega di informare immediatamente lo staȀ circa allergie e/o intolleranze.
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